AL

RESTAURACIA

POLKA
Geaslir-

SEZONOWE

PRZYSTAWKA | APPETIZER | PREDKRM

MUS Z KOZIEGO SERA Z PISTACIAMI,
BURAKIEM | MASLANKA

GOAT CHEESE MOUSSE WITH PISTACHIOS,
BEETROOT AND BUTTERMILK

42 PLN

ZUPA |SOUP

KREM Z WEDZONEGO PSTRAGA
Z TARTALETKA NADZIEWANA OSCYPKIEM,
KAWIOREM Z SLEDZIA | OLIWA Z CZARNUSZKI

SMOKED TROUT CREAM SOUP WITH AN OSCYPEK-FILLED TARTLET,
HERRING CAVIAR AND BLACK CUMIN OIL

42 PLN

DANIE GLOWNE | MAIN COURSE |
HLAVNI CHOD

MAKRELA NADZIEWANA DYNIA

Z CONFITOWANYM KOPREM WLOSKIM,
MIGDALOWYM PURE Z KALAFIORA

| CHIPSAMI Z SHISO

MACKEREL STUFFED WITH PUMPKIN, CONFIT FENNEL,
ALMOND CAULIFLOWER PUREE AND SHISO CHIPS

74 PLN
DESER | DESSERT | DEZERT

PIERNIK Z KASZTANAMI,
SORBETEM Z GRANATU | SOSEM Z GRZANCA

GINGERBREAD WITH CHESTNUTS, POMEGRANATE SORBET
AND MULLED WINE SAUCE

38 PLN




