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MENU I

BARSZCZ NA DOMOWYM ZAKWASIE | PIEROZEK GYOZA
Z WARZYWAMI | OLIWA ZIOtOWA

KURCZAK ZAGRODOWY | ZAPIEKANKA ZIEMNIACZANA |
KARMELIZOWANA MARCHEWKA W MIODZIE GRYCZANYM |
FOND DROBIOWY

PSTRAG | RISOTTO BURACZANE | SALATKA ZE SWIEZYCH ZIOt
Z OLIWA CYTRYNOWA

STICKY TOFFE PUDDING | KORZENNY PIERNIK | SOS StONY
KARMEL | LODY MLECZNE

/ os.

MENU Il
MENU “ SLEDZ | OGOREK ZIELONY | SZARA RENETA | FENKUL

KREM Z LESNYCH GRZYBOW | CREME FRAICHE | PALUCH

CONSOMME GRZYBOWE | OMLET TAMAGO | DYMKA FRANCUSKI
SCHAB SV | FONDANT ZIEMNIACZANY | DUSZONY SELER KARP PANIEROWANY | KONFITOWANE ZIEMNIAKI | RYDZE
Z ORZECHEM LASKOWYM | SOS MUSZTARDOWY Z OSCYPKIEM
KARP W MIGDAtACH | BUDYN ZIEMNIACZANY | PIECZEN Z DZIKA | SMAZONE KOPYTK/A | CZERWONA
GOtABEK Z GROCHEM KAPUSTA Z ZURAWINA | MASLAKI W SMIETANIE
BOZONARODZENIOWE POLANO BISZKOPT | KREM KAWOWY| GRUSZKA W CZERWONYM WINIE | KRUSZONKA
CZEKOLADA CZEKOLADOWA | LODY PIERNIKOWE

/ os. / os.
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MENU [V

TERINA Z KARPIA | TAPENADA Z LESNYCH GRZYBOW |
PIECZYWO RAZOWE

ZUR NA DOMOWYM ZAKWASIE | SUFLET ZIEMNIACZANY
JAJKO POCHE

SANDACZ | RISOTTO SZAFRANOWE | PIKLOWANY FENKUL
Z OGORKIEM

POLEDWICZKA WIEPRZOWA | ZIEMNIAK Z BUNDZEM
GLAZUROWANY BURAK | SOS PIEPRZOWY

SERNIK | BIALA CZEKOLADA | PIERNIK | ROKITNIK

/ os.

MENU V

GRAVLAX Z tOSOSIA | BLINY ZIEMNIACZANE | ZIOLtOWY
CREME FRAICHE

BARSZCZ NA WEDZONE]J RYBIE | USZKA Z KAPUSTA | GRZYBAMI |
OLIWA ROZMARYNOWA

tOSOS | PUREE Z SELERA Z GORGONZOLA | KARMELIZOWANY
KALAFIOR | PRAZONE KASZTANY

KACZKA | KROKIETY ZIEMNIACZANE | KAPUSTA CZERWONA Z
ZURAWINA | DEMI-GLACE

MONODESER Z MAKIEM | MACEROWANA SLIWKA W RUMIE

/ os.
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BUFET ZIMNY

ZUR NA DOMOWYM ZAKWASIE
PANIEROWANY KARP

DUSZONY INDYK W SOSIE MALAGA

PIEROGI Z KAPUSTA | GRZYBAMI

ZIEMNIAKI GOTOWANE

KASZOTTO Z MASLAKAM|

WARZYWA GOTOWANE W OLIWIE ZIOLtOWE]

BUFET ZIMNY

SALATKA JARZYNOWA
SWOJSKIE WEDLINY

SERY REGIONALNE

KARP W GALARECIE

SLEDZ W SMIETANIE

PASZTET Z DZICZYZNA
WYBOR PIECZYWA Z MAStEM

CIASTA | DESERY

SERNIK
TRADYCYJNY PIERNIK SWIATECZNY
MAKOWIEC

Menu swigteczne / Menu bufetowe

/ os.
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BUFET ZIMNY

ZUPA GRZYBOWA Z LANYM CIASTEM
SANDACZ W SOSIE KAPAROWO-CYTRYNOWYM
WOLNODUSZONY SCHAB W BOROWIKACH
KLUSKI SLASKIE

SMAZONA BRUKSELKA Z ZIARNAMI

RYZ Z WARZYWAMI

DUSZONA KAPUSTA Z GROCHEM

BUFET ZIMNY

ROLADA Z tOSOSIA W SZPINAKU

SCHAB PO WARSZAWSKU

SWOJSKIE WEDLINY

SERY REGIONALNE

SLEDZIE W SALSIE PAPRYKOWE|

SALATKA BROKULOWA

PASZTET Z GESI Z KARMELIZOWANA CZERWONA CEBULA
WYBOR PIECZYWA Z MAStEM

CIASTA | DESERY

CIASTO MARCHEWKOWE
SWIATECZNY PUDDING Z DAKTYLAM|
ORZECHOWIEC

/ os.
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NAPOJE

PAKIET |

KOMPOT Z SUSZONYCH OWOCOW
WYBOR SOKOW OWOCOWYCH
NAPOJE GAZOWANE

WODA MINERALNA

KAWA | HERBATA

50,- PLN netto /os. (DO 2 GODZIN)

60,- PLN netto/os. (DO 4 GODZIN)
75- PLN netto/os. (DO 6 GODZIN)

PAKIET II

KOMPOT Z SUSZONYCH OWOCOW
DOMOWE WINO: BIALE | CZERWONE
PIWO

WYBOR SOKOW OWOCOWYCH
NAPOJE GAZOWANE

WODA MINERALNA

KAWA | HERBATA

120- PLN netto/os. (DO 4 GODZIN)
150- PLN netto/os. (DO 6 GODZIN)
170,- PLN netto/os. (DO 8 GODZIN)

Menu swigteczne / napoje

/ os.
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PAKIET 111

KOMPOT Z SUSZONYCH OWOCOW
DOMOWE WINO: BIALE | CZERWONE
POLSKA WODKA

PIWO

WYBOR SOKOW OWOCOWYCH
NAPOJE GAZOWANE

WODA MINERALNA

KAWA | HERBATA

PAKIET IV
KOMPOT Z SUSZONYCH OWOCOW
WINO MUSUJACE NA POWITANIE
DOMOWE WINO: BIALE | CZERWONE
POLSKA WODKA WHISKY
GIN | CAMPARI | MARTINI | RUM TEQUILA | BAILEYS
PIWO
WYBOR SOKOW OWOCOWYCH
NAPOJE GAZOWANE
WODA
MINERALNA KAWA | HERBATA

/ os.
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