MENU

PRZYSTAWKI ZIMNE

TATAR WOLOWY LBEEF TARTARE | HOVEZi TATARACEK
ZOLTKO, KAPARY, OGOREK, GRZYBY, GORCZYCA, CEBULA, OLIWKI .@_

EGG YOLK, CAPERS, CUCUMBER, MUSHROOMS, MUSTARD SEEDS, ONION, OLIVES
VAJECNY ZLOUTEK, KAPARY, OKURKA, HOUBY, HORCICE, CIBULE, OLIVY

TATAR Z PSTRAGA WISLANSKIEGO
VISTULA TROUT TARTAR | VISTULSKY PSTRUH TARTAR

OGOREK, RZODKIEWKA, SUSZONE ZOLTKO, KAWIOR
CUCUMBER, RADISH, DRIED YOLK, CAVIAR | OKURK, REDEK, SUSENY ZLUTEK, KAVIAR

MATIAS | MATIAS | MATJAS

) ) GYF
ZIEMNIAK, CEBULA, SZARA RENETA, LISCIE KAPAROW, EMULSJA ZIOEOWA -
POTATO, ONION, GRAY RENNET, CAPER LEAVES, HERBAL EMULSION
BRAMBOR, CIBULE, SYRIDLO 3EDE, LISTY KAPARY, BYLINNA EMULZE

DESKA DOJRZEWAJACYCH SEROW | WEDLIN RIPENED CHEESE rd

AND COLD CUTS | TABULE SE ZRAJiCiMI SYRY —
A UZENINAMI

PRZYSTAWKI CIEPLE

90g/120g 68 PLN

60g/100g 51 PLN

90g/120g 39 PLN

350g 65 PLN
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SAEATA RZYMSKA | ROMAN SALAD | RIMSKY SALAT Vv

WAKAME, CHIMICHURRI, GRANAT, CRUNCH SEZAMOWY, MAJONEZ WEGANSKI WAKAME,

CHIMICHURRI, POMEGRANATE, SESAME CRUNCH, VEGAN MAYONNAISE WAKAME,
CHIMICHURRI, GRANATOVE JABLKO, SEZAMOVA KRUPA, VEGANSKA MAJONEZA

1

20l:I}DKIG SIE&GOOSES TOMACHS | HUSIZA LUDKY N GY¥F P
SZALOTKA, JEZYNA, ZIEMNIAK TRUFLA, DEMI GLACE | SHALLOT, BLACKBERRY, TRUFFLE " ~wmmwr

POTATO, DEMI GLACE | SALOTKA, OSTRUZINA, LANYZOVY BRAMBOR, DEMI-GLACE

KREWETKI | PRAWNS | KREVETY GYF
-——w

PALONE MASEO, CHILI, BIALE WINO
BROWN BUTTER, CHILI, WHITE WINE | BEURRE NOISETTE, CHILLI, BILE VINO

SMAZONE PRZEGRZEBKI | FRIED SCALLOPS | SMAZENE MUSLE

KASZANKA, DAKTYLE, SZARA RENETA
BLACK PUDDING, DATES, GRAY RENET | CERNY PUDINK, DATLE, SEDE SYRIDLO

PIEROGI Z DZIKIEM

DUMPLINGS WITH WILD BOAR | KNEDLIKY S DIVOCAKEM

OPIENKI, BRUSZNICA, KALAREPA | HONEY MUSHROOMS, LINGONBERR, KOHLRABI |
CIRGVKY, BRUSINKA, KEDLUBEN

ZUPY

200g 38PLN

100g/120g 52PLN

80g/120g 54 p N

200g 54 PLN

140g 39 pn

ZUR SLASKI | SILESIAN SOUR RYE SOUP | SLEZSKY ZUR ~—

ZIEMNIAK, ZOETKO, PODGRZYBEK, MASLANKA
POTATO, YOLK, MUSHROOM, BUTTERMAN | BRAMBORY, VAJECNY ZLOUTEK, HOUBY, PODMASLI

BULION Z KROLIKA |[RABBIT BROTH | KRALICIi VYVAR

SUSZONE ZOLTKO, WEOSZCZYZNA, SZCZAW, LUBCZYK |
DRIED EGG YOLK, SOUP VEGETABLES, SORREL, LOVAGE | SUSENY VAJECNY ZLOUTEK

KREM Z BRUKWI | RUTABAGA CREAM SOUP | POLEVKA Z BRUKVE

£0S0$, CUKINIA, TWAROG, CZOSNEK NIEDZWIEDZI | SALMON, ZUCCHINI, COTTAGE CHEESE, WILD GARLIC | LOSOS,
CUKETA, TVAROH, MEDVEDI CESNEK

300g 36PLN

350g 36PLN

300g 36 PLN




DANIA GLOWNE

STEK Z POLEDWICY WOLOWEJ | SIRLOIN STEAK 200g 129 PLN
ZIEMNIAK, SER LAZUR, WARZYWA KORZENIOWE, DEMI GLACE
POTATO, BLUE CHEESE, ROOT VEGETABLES, DEMI GLACE | BRAMBORY, AZUROVY SYR, KORENOVA ZELENINA, DEMI GLACE

JELEN | DEER | JELEN 160g/100g/100g 119 PLN
BROKUL, GROSZEK, ZIEMNIAK, ZURAWINA
BROCCOLI, PEAS, POTATO, CRANBERRIES | BROKOLICE, HRASEK, BRAMBORY, BRUSINKY

P . GYF
POLEDWICA CIELECA | VEAL TENDERLOIN | TELECT SVICKOVA = 150g/120g/100g 114 PLN
SKORZONERA, WASABI, POR, DEMI GLACE
SALSIFY, WASABI, LEEK DEMI-GLACE | SALSIFY, WASABI, POREK, DEMI-GLACE
PIERS Z KACZKI | DUCK BREAST | KACHNI PRSICKA 150g/120g/100g 89 PLN

PYZY Z MORELA, BURAK, SKORZONERA, CZERWONE WINO
MUSHROOM WITH APRICOT, BEETROOT, SURGERY, RED WINE
MERUNKOVE NOKY, CERVENA REPA, SCORZONERA, CERVENE VINO

... . R eYrF 72 PLN
SCHAB Z K0§CIA| BONE-IN PORK LOIN |VEPROVA KYTA S KOST| == == 300g/100g/100g
ZIEMNIAK, KAPUSTA, JUS WEDZONY
POTATO, CABBAGE, SMOKED BROWN GRAVY | BRAMBORY, ZELi, HNEDA OMACKA Z UZENEHO MASA
NP GYF
POLICZKI WIEPRZOWE | PORK CHEKS | VEPROVA LICKA TR 160g/120g/100g 70 PLN

PASTERNAK, BRUKSELKA, BOROWIK, JABEKO
PARSNIPS, BRUSSELS SPROUTS, BOLETUS, APPLE | PASTINAK, RUZICKOVA KAPUSTA, HRIBKY, JABLKO

RYBY

PSTRAG WISLANSKI | VISTULA RIVER TROUT | PSTRUH VISTULA e St 160¢/100g/80g 82 iy

BRUSZNICA, CUKINIA, KURKI, PATISON, MANGO, AIOLI
COWBERRY, ZUCCHINI, CHANTERELLES, PATISON, MANGO, AIOLI
BRUSINKY, CUKETA, LISKY, PATISON, MANGO, AIOLI

HALIBUT| HALIBUT| HALIBUT 150g/100g/50g 85 PLN
SZPINAK, MARCHEW, PIETRUSZKA, BATAT, SOS VELOUTE

SPINACH, CARROT, PARSLEY, SWEET POTATO, VELOUTE SAUCE

SPENAT, MRKEV, PETRZEL, BATATY,

OKON MORSKI | SEA BASS | MORSKY VLK 160g/100g/50g 89 PLN
PIETRUSZKA, PAK CHOI, ZIEMNIAK TRUFLOWY, GORCZYCA, CREME FRAICHE

PARSLEY, PAK CHOI, TRUFFLE POTATO, MUSTARD, CREME FRAICHE

PETRZEL, PAK CHOI, LANYZOVY BRAMBOR, HORCICE, CREME FRAICHE




MAKARONY / SALATKI

SPAGHETTI Z OWOCAMI MORZA | SPAGHETTI WITH e 6o
SEAFOOD SPAGETY S MORSKYMI PLODY 2508 OZPLN
KLUSKI Z OSCYPKIEM | DUMPLINGSWITHOSCYPEKCHEESE R

— 250g 46 PLN
NOKYS OSCYPKEM

PESTO Z LUBCZYKU, POMIDOR, ORZECH | LOVAGE PESTO, TOMATO, WALNUT | LIBECKOVE PESTO, RAJCATA, VLASSKE ORECHY

Daniez okazjijubileuszu60-lecianadaniaWislepraw miejskich.
Special dish on the occasion of the 60th anniversary of giving city rights to Vistula. | Pokrm na oslavu 60. vyroci udéleni méstskych prav
Wisle.

TAGLIATELLE

GORGONZOLA, GRUSZKA, ORZECH LASKOWY | GORGONZOLA, PEAR, HAZELBERRY | GORGONZOLA, HRUSKA, LISKA 250g 52 PN
SAEATKA Z KURCZAKIEM | CHICKEN SALAD | SALAT S KURETEM 300g 59 PLN
PIERS Z KURCZAKA ZE SKORA, SALATA RZYMSKA, POMIDOR KOKTAJLOWY, BOCZEK, PARMEZAN, ANCHOIS, GRZANKI
CHICKEN BREAST WITH SKIN, ROMAN LETTLE, COCKTAIL TOMATO, BACON, PARMESAN, ANCHOIS, CROUTONS KURECH
PRSA S KUZI, RIMSKY SALAT, CHERRY RAJCATA, SLANINA, PARMAZAN, ANCOVICKY, KRUTONY

. \ 4
PIECZONY BAKLAZAN - 200g 46 PLN
ROASTED EGGPLANT | PECENY LILEK
HUMMUS, SLONECZNIK, MALINA, FETA, GRANAT | HUMMUS, SUNFLOWER SEEDS, RASBERRY, FETA,POMEGRANATE |
HUMMUS, SLUNECNICOVA SEMiNKA, MALINA, FETA, GRANATOVE JABLKO
FONDANT CZEKOLADOWY | CHOCOLATE FONDANT | COKOLADOVY FONDANT 160g 37 PLN
OSCYPEK, BRUSZNICA | SHEEP CHEESE, LINGONBERRY | OSCYPEK, BRUSINKA
MUS CZEKOLADOWY | CHOCOLATE MOUSSE | COKOLADOVA PENA 150g 37 PLN
BROWNIE, CZARNY BEZ, BEZA | BROWNIE, BLACK MERINGUE, MERINGUE | BROWNIE, CERNA PUSINKA, PUSINKA
JABLKO Z BIALA CZEKOLADA | TRAWA ZUBROWA 160g 37 PLN

APPLE WITH WHITE CHOCOLATE AND BISON GRASS
JABLKO S BiLOU COKOLADOU A BIZNi TRAVOU

MENU DEGUSTACYJNE

TATAR WOLOWY | BEEF TARTARE | HOVEZI TATARACEK
KREWETKI | PRAWNS | KREVETY
PSTRAG WISLANSKI | VISTULA RIVER TROUT | PRSTRUH VISTULA
PIERS Z KACZKI | DUCK BREAST | KACHNI PRSICKA

JABLKO Z BIAEA CZEKOLADA | TRAWA ZUBROWA
APPLE WITH WHITE CHOCOLATE AND BISON GRASS | JABLKO S BiLOU COKOLADOU A BIZNi TRAVOU

Menu degustacyjne sktada sie z5 dan w cenie 380 zt / 2 os.
Istnieje mozliwos¢ zaméowienia menu wraz z dobranymi do dar winami w cenie 700/ 2 os.
The tasting menu consists 5 courses for PLN 380 / 2 persons.
You can order a menu with wines matched to the dishes for PLN 700 / 2 persons.
Degustacni menu se sklddd z 5 chodii v cené 380 PLN / 2 lidé.
Je také mozné objednat si menu s viny sladénymi s pokrmy za 700 PLN / 2 lidé.




