
ZIEMNIAK, CEBULA, SZARA RENETA, LIŚCIE KAPARÓW, EMULSJA ZIOŁOWA
POTATO, ONION, GRAY RENNET, CAPER LEAVES, HERBAL EMULSION
BRAMBOR, CIBULE, SYŘIDLO ŠEDÉ, LISTY KAPARY, BYLINNÁ EMULZE

PALONE MASŁO, CHILI, BIAŁE WINO
BROWN BUTTER, CHILI, WHITE WINE | BEURRE NOISETTE, CHILLI, BÍLÉ VÍNO

KASZANKA, DAKTYLE, SZARA RENETA
BLACK PUDDING, DATES, GRAY RENET | ČERNÝ PUDINK, DATLE, ŠEDÉ SYŘIDLO

PIEROGI Z DZIKIEM
DUMPLINGS WITH WILD BOAR | KNEDLÍKY S DIVOČÁKEM
OPIEŃKI, BRUSZNICA, KALAREPA | HONEY MUSHROOMS, LINGONBERR, KOHLRABI |
ČIRůVKY, BRUSINKA, KEDLUBEN

 
ŻÓŁTKO, KAPARY, OGÓREK, GRZYBY, GORCZYCA, CEBULA, OLIWKI
EGG YOLK, CAPERS, CUCUMBER, MUSHROOMS, MUSTARD SEEDS, ONION, OLIVES
VAJEČNÝ ŽLOUTEK, KAPARY, OKURKA, HOUBY, HOŘČICE, CIBULE, OLIVY 

SUSZONE ŻÓŁTKO, WŁOSZCZYZNA, SZCZAW, LUBCZYK |
DRIED EGG YOLK, SOUP VEGETABLES, SORREL, LOVAGE | SUŠENY VAJEČNÝ ŽLOUTEK

OGÓREK, RZODKIEWKA, SUSZONE ŻÓŁTKO, KAWIOR
CUCUMBER, RADISH, DRIED YOLK, CAVIAR | OKURK, ŘEDEK, SUŠENÝ ŽLUTEK, KAVIÁR

 
WAKAME, CHIMICHURRI, GRANAT, CRUNCH SEZAMOWY, MAJONEZ WEGAŃSKI WAKAME, 
CHIMICHURRI, POMEGRANATE, SESAME CRUNCH, VEGAN MAYONNAISE WAKAME, 
CHIMICHURRI, GRANÁTOVÉ JABLKO, SEZAMOVÁ KŘUPA, VEGANSKÁ MAJONÉZA

 
SZALOTKA, JEŻYNA, ZIEMNIAK TRUFLA, DEMI GLACE | SHALLOT, BLACKBERRY, TRUFFLE 
POTATO, DEMI GLACE | ŠALOTKA, OSTRUŽINA, LANÝŽOVÝ BRAMBOR, DEMI-GLACE

ZIEMNIAK, ŻÓŁTKO, PODGRZYBEK, MAŚLANKA
POTATO, YOLK, MUSHROOM, BUTTERMAN | BRAMBORY, VAJEČNÝ ŽLOUTEK, HOUBY, PODMÁSLÍ

BULION Z KRÓLIKA |RABBIT BROTH | KRÁLIČÍ VÝVAR 

ŁOSOŚ, CUKINIA, TWARÓG, CZOSNEK NIEDŹWIEDZI | SALMON, ZUCCHINI, COTTAGE CHEESE, WILD GARLIC | LOSOS,
CUKETA, TVAROH, MEDVÉDI ČESNEK

80 g / 120 g

300 g

200 g

140 g

100 g / 120 g 

350 g

200 g

90 g / 120 g

60 g / 100 g

350 g 

300 g 

90 g / 120 g

 PLN

 PLN

 PLN

 PLN

 PLN

 PLN

 PLN

 PLN

 PLN

 PLN

PLN

PLN

MATIAS | MATIAS | MATJAS

KREWETKI | PRAWNS | KREVETY

SAŁATA RZYMSKA | ROMAN SALAD | ŘÍMSKÝ SALÁT

ŻOŁĄDKI GĘSIE | GOOSES TOMACHS | HUSÍŽA LUDKY

TATAR WOŁOWY | BEEF TARTARE | HOVÈZÍ TATARÁČEK 

ŻUR ŚLĄSKI | SILESIAN SOUR RYE SOUP | SLEZSKÝ ŽUR

TATAR Z PSTRĄGA WIŚLAŃSKIEGO
VISTULA TROUT TARTAR | VISTULSKÝ PSTRUH TARTAR 

SMAŻONE PRZEGRZEBKI | FRIED SCALLOPS | SMAŽENÉ MUŠLE

KREM Z BRUKWI | RUTABAGA CREAM SOUP | POLÉVKA Z BRUKVE

DESKA DOJRZEWAJĄCYCH SERÓW I WĘDLIN RIPENED CHEESE
 AND COLD CUTS | TABULE SE ZRAJÍCÍMI SÝRY
 A UZENINAMI

PRZYSTAWKI CIEPŁE | HOT STARTERS | TEPLÉ PŘEDKRMY

54

 52

 36

 36 

39 

54

36

65

68

51

38

39

ZUPY | SOUPS | POLÉVKY

PRZYSTAWKI ZIMNE | COLD STARTERS | STUDENÉ PŘEDKRMY 

| JÍDELNÍ LÍSTEK



SZPINAK, MARCHEW, PIETRUSZKA, BATAT, SOS VELOUTÈ
SPINACH, CARROT, PARSLEY, SWEET POTATO, VELOUTÈ SAUCE
ŠPENÁT, MRKEV, PETRŽEL, BATÁTY, 

BRUSZNICA, CUKINIA, KURKI, PATISON, MANGO, AIOLI
COWBERRY, ZUCCHINI, CHANTERELLES, PATISON, MANGO, AIOLI
BRUSINKY, CUKETA, LIŠKY, PATISON, MANGO, AIOLI

PYZY Z MORELĄ, BURAK, SKORZONERA, CZERWONE WINO
MUSHROOM WITH APRICOT, BEETROOT, SURGERY, RED WINE
MERUŇKOVÉ NOKY, ČERVENÁ ŘEPA, SCORZONERA, ČERVENÉ VÍNO

PIETRUSZKA, PAK CHOI, ZIEMNIAK TRUFLOWY, GORCZYCA, CRÈME FRAICHE
PARSLEY, PAK CHOI, TRUFFLE POTATO, MUSTARD, CRÈME FRAICHE
PETRŽEL, PAK CHOI, LANÝŽOVÝ BRAMBOR, HOŘČICE, CRÈME FRAICHE

SKORZONERA, WASABI, POR, DEMI GLACE
SALSIFY, WASABI, LEEK DEMI-GLACE | SALSIFY, WASABI, PÓREK, DEMI-GLACE

BROKUŁ, GROSZEK, ZIEMNIAK, ŻURAWINA
BROCCOLI, PEAS, POTATO, CRANBERRIES | BROKOLICE, HRÁŠEK, BRAMBORY, BRUSINKY

ZIEMNIAK, KAPUSTA, JUS WĘDZONY
POTATO, CABBAGE, SMOKED BROWN GRAVY | BRAMBORY, ZELÍ, HNĚDÁ OMÁČKA Z UZENÉHO MASA

PASTERNAK, BRUKSELKA, BOROWIK, JABŁKO
PARSNIPS, BRUSSELS SPROUTS, BOLETUS, APPLE | PASTINÁK, RŮŽIČKOVÁ KAPUSTA, HŘÍBKY, JABLKO 

160 g / 100 g / 100 g 

 150 g / 120 g / 100 g 

150 g / 100 g / 50 g 

 180 g / 120 200 g
ZIEMNIAK, SER LAZUR, WARZYWA KORZENIOWE, DEMI GLACE
POTATO, BLUE CHEESE, ROOT VEGETABLES, DEMI GLACE | BRAMBORY, AZUROVÝ SÝR, KOŘENOVÁ ZELENINA, DEMI GLACE 

160 g / 100 g / 50 g 

160 g / 100 g / 80 g 

150 g / 120 g / 100 g 

160 g / 120 g / 100 g 

300 g / 100 g / 100 g

 PLN

 PLN

 PLN 

 PLN 

 PLN

 PLN

 PLN 

 PLN 

PLN

JELEŃ | DEER | JELEN

HALIBUT | HALIBUT | HALIBUT

OKOŃ MORSKI | SEA BASS | MOŘSKÝ VLK

PIERŚ Z KACZKI | DUCK BREAST | KACHNÍ PRSÍČKA

POLICZKI WIEPRZOWE | PORK CHEKS | VEPŘOVÁ LÍČKA

POLĘDWICA CIELĘCA | VEAL TENDERLOIN | TELECÍ SVÍČKOVÁ

SCHAB Z KOŚCIĄ | BONE-IN PORK LOIN | VEPŘOVÁ KÝTA S KOSTÍ 

PSTRĄG WIŚLAŃSKI | VISTULA RIVER TROUT | PSTRUH VISTULA 

STEK Z POLĘDWICY WOŁOWEJ | SIRLOIN STEAK 

 89

 114

 119

 129

 82 

85

72

 89

 70

RYBY | FISHES | RYBY

DANIA GŁÓWNE | MAIN COURSES | HLAVNÍ JÍDLA



OSCYPEK, BRUSZNICA | SHEEP CHEESE, LINGONBERRY | OSCYPEK, BRUSINKA

BROWNIE, CZARNY BEZ, BEZA | BROWNIE, BLACK MERINGUE, MERINGUE | BROWNIE, ČERNÁ PUSINKA, PUSINKA

GORGONZOLA, GRUSZKA, ORZECH LASKOWY | GORGONZOLA, PEAR, HAZELBERRY | GORGONZOLA, HRUŠKA, LÍSKA

HUMMUS, SŁONECZNIK, MALINA, FETA, GRANAT | HUMMUS, SUNFLOWER SEEDS, RASBERRY, FETA,POMEGRANATE | 
HUMMUS, SLUNEČNICOVÁ SEMíNKA, MALINA, FETA, GRANÁTOVÉ JABLKO

PIERŚ Z KURCZAKA ZE SKÓRĄ, SAŁATA RZYMSKA, POMIDOR KOKTAJLOWY, BOCZEK, PARMEZAN, ANCHOIS, GRZANKI
CHICKEN BREAST WITH SKIN, ROMAN LETTLE, COCKTAIL TOMATO, BACON, PARMESAN, ANCHOIS, CROUTONS KUŘECÍ
PRSA S KŮŽÍ, ŘÍMSKÝ SALÁT, CHERRY RAJČATA, SLANINA, PARMAZÁN, ANČOVIČKY, KRUTONY

250 g 

 
250 g 

PESTO Z LUBCZYKU, POMIDOR, ORZECH | LOVAGE PESTO, TOMATO, WALNUT | LIBEČKOVÉ PESTO, RAJČATA, VLAŠSKÉ OŘECHY 

Daniez okazjijubileuszu60-lecianadaniaWiślepraw miejskich.
Special dish on the occasion of the 60th anniversary of giving city rights to Vistula. | Pokrm na oslavu 60. výročí udělení městských práv
Wisle.

TAGLIATELLE
250 g 

300 g 

300 g 

 160 g

150 g

160 g

 PLN

 PLN

 PLN

 PLN

PLN

 PLN

PLN

 PLN

PIECZONY BAKŁAŻAN
ROASTED EGGPLANT | PEČENÝ LILEK

JABŁKO Z BIAŁĄ CZEKOLADĄ I TRAWĄ ŻUBROWĄ
APPLE WITH WHITE CHOCOLATE AND BISON GRASS
JABLKO S BÍLOU ČOKOLÁDOU A BIZNÍ TRÁVOU

SPAGHETTI Z OWOCAMI MORZA | SPAGHETTI WITH
SEAFOOD ŠPAGETY S MOŘSKÝMI PLODY

KLUSKI Z OSCYPKIEM | DUMPLINGSWITHOSCYPEKCHEESE
NOKYS OSCYPKEM

SAŁATKA Z KURCZAKIEM | CHICKEN SALAD | SALÁT S KUŘETEM

MUS CZEKOLADOWY | CHOCOLATE MOUSSE | ČOKOLÁDOVÁ PĚNA 

FONDANT CZEKOLADOWY | CHOCOLATE FONDANT | ČOKOLÁDOVÝ FONDANT

 37

 62

 46

 52 

59 

 46

 37

 37

TATAR WOŁOWY | BEEF TARTARE | HOVĚZÍ TATARÁČEK
KREWETKI | PRAWNS | KREVETY

PSTRĄG WIŚLAŃSKI | VISTULA RIVER TROUT | PRSTRUH VISTULA
PIERŚ Z KACZKI | DUCK BREAST | KACHNÍ PRSÍČKA

JABŁKO Z BIAŁĄ CZEKOLADĄ I TRAWĄ ŻUBROWĄ
APPLE WITH WHITE CHOCOLATE AND BISON GRASS | JABLKO S BÍLOU ČOKOLÁDOU A BIZNÍ TRÁVOU

Menu degustacyjne składa się z 5 dań w cenie 380 zł / 2 os. 
Istnieje możliwość zamówienia menu wraz z dobranymi do dań winami w cenie 700 / 2 os.

The tasting menu consists 5 courses for PLN 380 / 2 persons.
You can order a menu with wines matched to the dishes for PLN 700 / 2 persons.

Degustační menu se skládá z 5 chodů v ceně 380 PLN / 2 lidé.
Je také možné objednat si menu s víny sladěnými s pokrmy za 700 PLN / 2 lidé.

MENU DEGUSTACYJNE

DESERY | DESSERTS | DEZERTY

MAKARONY / SAŁATKI | PASTAS / SALADS | TĚSTOVINY / SALÁTY


